
Украiни

l.

в МРЦ МВС Украiни <<Перлина Прикарпаття>
<<Печиво, вафлЬ>

Назва предмета закупiвлi за Щ 021:2015 -
<Сyд,арi т?,печцчgi црgсрцчи з хлiбqбчло_чцих i кондит9рсьlсих
вчроýiв>
Код предмета закупiвлi за ЩК 021:2015 - l5820000-2
Розмiр кошторисного призначення 232 113,00 грн.
Qбrрунту_вання кошторисного призначення:
Рgзмiц бюджетного при_значення визначаеться Законом Украiни
<ПРО ,,Щержавний бюджет Украiни на 2025 piк> вiдповiдно до бюджЪтноi
ПРОПОЗицii за КПКВК 1001050 кРеагliзацiя державноi полiтики у сферi
_ВУ.УТРiШНiХ Справ, Забезпечення дiяльностi opiaHiB, установ та заклiдiв
MiHicTepcTBa внутрiшнiх справ УкраiЪш
Обсяги предмета закупiвлi:

затвердженоi наказом М
у Мiнюстi Украiни 26.1 201 3
<Но чних п ення Ук новних

(
QБГРУНТУВАН

Очiкувана BapTicTb закупiвлi: 232 |13,00 грн

ОбгрунтуваII ня очiкува ноi BapTocTi закупiвлi

Обгрунтування обсягiв
обсяги закупiвлi цр9ду поживачiв послуг закладу,
якi перебувають У yрц , визначено з урахуваннямплану заполвлн_е_ння лlжко_мlсць закJIа лiжко-днiв) на договiрних
умовах на2025 piK та вiдповiдно до:

УкраТни 26.12013 за j\b 2205124737 (П

за Ns 22051247З7 (Iнструкцiя J\Ъ 9З 1),

проведення закупiвлi /Д -З- 
фrа

наказом МоЗ Украiни вiд 03.09 .2,017 Ns
Украiни 02.10,20117 за J\Ъ 1206lЗ1074

2.
3.
4,

э.

б.

7.

8.

Nь
з/п Найменування Товару од-ця

вимiру Ki-Tb
1. Печиво пражене молоко <,Що кави>, або еквiвалент кг 600,00
2, Печиво <Марiя>, або еквiвалент кг з00,00
з. Печиво дiабетичне кг 80,00
4. Bar lлi дiабетичнi кг 140.00
5. Cyxapi панiрувальнi кг 651.00
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, l;lахl,ноtt oLriкy]]aнoi BapTocTi закуIIiвлi проведено FIa ocнoBi
l {наII}Iя приIILцuli lB максимальноi eKoHoMii та ефективностi використа}{н4( цrке,гних кошr:il; у сукупностi .з принIIипом прозоростi закупiвлi: ,рахуВаннЯ обцlунтОваниХ обсягiВ закупiвлi та 

-обгрунтованоi 
цiни,\/IиrlиIlЮ прс,г(}Iота закупiвлi як середнього арифметйчного значення, ltIо]]их прогlозиlltй на момент вивчення.рl]нку (цiнових пропозицiй

l,:lTIaJlbIIиKiB .гоrз::1lу, необхiлного для закупiвлi). 
-

9. заl(упiвлi: _i.i.l:,ilцтi_JqрJд:

10. ( ,lyrtTyвaHIl,; ,lпбору процедури закупiвлi або проведення
,i) 

lI l(y peH,t,tlo i з::. -i,пiвлi:
,Т l0 ()соб:llrl,.,-'I0Й l l78 - <вiдкриТi торги> з особливостями у разi
rriB.lli ,гоtsару, l]il )TicTl) якого стаItовить або IIеревищус 100 тис. гривень;

11. ) l"|lормацiя про :l,cx lliчнi, якiснi та iншi характеристик предмета закупiвлiа) ] ,llиво пражене irlолоко <До K4B4>l. або gсвiв4пеIrт: щсту 37si:2Ol4
_l иво виготовJIсll(] з борошна вищого rатунку. Без глибоких виiмкiв на

,отнiЙ cToporri. |(олiр печива - вiдповiдний до сорту. Печиво не е
,l]li;rtlM, Виr,:rI!.l lIa зламi piBHoMipнo пористий, без прогалин. Печиво не
сLriдiВ tteIIPOr\I] ,,. Поверхня с piBHoto, з правильним малюнком. Смак i
,,. прис\4IIт]т)i, ",,rптивий даному сорту печива, без cTopoHHix присмакiв i

: liB. IIе,Iивtl t,t- :lTHo бути розфасованi у KapToHHi ящики з вкладишами
] ,l]Ol]JleIlи]\4l1 :] Ii Liмерного матерiалу або паперу масою нетто до 4 кг.

б) lBO _!(МаРi8)) -',(. 'У 37В1:2014 Печиво <N4арiя)) виготовлятися з борошна
l, ]lt,t() IaLytll()/ l 2't)flitВitнням свlжого незOираного молока. llоверхня е

],.)i(). :] гlраI]I].;i,. \,{ малюнком округrrоi форми. Смак i зашах шрисмний,
l,одаванням свiжого незбираного ПоверхняI; Ilого Гату}rl()/

"r,ттtзий ла[Iоt\,I\ ,,r,')Ty печива, без cTopoHHix присмакiв i запахiв. Печиво
i ",itrTo б\,тт,l po:r1" ,oBaHi 

у KapToHHi ящики з вкладишами виготовленими
: liп,rерttого \,rit г 'llлу 

або паперу масою нетто до 4 кг.,
, ,llпсогJаItе - l_ý,]__ )0г. Вологiсть печива повинна становиТи 6,О + \,ОYо,

rr) ru_qдlqбglЦjIli _. . 'СТУЗ781:2014 Печиво виготовлене з борошна вищого
,L}, iЗ (l1lt'l, '' ,[О, або сорбiтом. Поверхня е рiвною, з правильним, .Iтl(ом. Сп,гаtс i "rпах присмний, властивий даному сорту печива, без

r ''lITIIiX llpT4c]\lllI ; запахiв. Печиво повинно бути розфасованi у KapToHHi
_: il I з вl(ла/lII| I, i виI,отовленими з полiмерного матерiалу або паперу
] lо lrе,гrо 2цо zi lrбо фасоване - 150-200г,

г) Ij дi_бс,гиiIlrl ]тУ 40зЗ:2018 Зовнiшнiй вигляд вафлiв з чiтким
],Il(oМ. tclllli , ,lним обрiзам без пiдтiкань, вафельнi листи повиннi

, tто ,]'с/lнуRа,гl{(,| 
" Ifачинкою, Вафлi з начинками мають бути вiд свiтло-

ог() /{о iKoL, , КОЛЬОР}l а без начинки - вiд жовтого до свiтло-
l ,rl]]IeBoI,o. .,I,[. piBHoMipHo пропеченi, розвинута пористiсть i

r-етtиЙ Xl))/r' , 1,1,tинка повинна бути однорiдноi консистенцii, без,,I,1ItoК) pilзt; to розподiлена, легкоплавка, нiжна, масляниста.
il,ntoTT, nllril , ), добре провiтрюваних, сухих, чистих критих
,litttеtIIIях, яtсi l;] мають cTopoHHix запахiв, ПРи температури 18 + з.с i
icttoj' ljол()I,. , rlвiтря 65-70 Yо.

1 1i'1 1таtтjlц,_tзr r, ; дстУ 8708:2017 Хлiбнi cyxapi з пшеничноi муки
l ,J,o Гаl,уI{I(\, l , ,roI'O, Другого i подiльських copTiB. Зовнiшнiй вигляд:

"tltl'lttt;.|lttirl,tKl "' 'lla l'leLlLtBo; пресервч з хлiбобулочнu.х i конОumерськuх вuробiв>
15В20000-2; 232 1 ]3,00 zplt; 2025

/0



з

' IlKa, .loc'I'il'] |]] олнорiдного помеJ]у. Ко"шiр: вiд свiтло-жовтого до
'Ло- коричIILl,,],. ,l, без барвникiв i 2домiшок. FIаявнiсть шкiдникiв не
ycкa€l]bcrl. l]lrr ,< i смак - без стороннього запаху i присмаку.

. )l(\/Bal'',q, бfirlll' lioBa наявнiсть ярlIикiв iз зазначенням найменування
] )дуI(l,)/) вир<lбt i|, дати виготовлення, TepMiHy придатностi, умов: рiг,а]]IIя. Фacv1,1]]ri l: 250-ЗOOг.
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,,:2 Галина KOCMIPAK
,

"са 
lta зак)lпiвillо <('\,,,t I tllQ ПеЧ1,1ВО; пресервч з хлiбобулочнuх i конduперськuх вuробiв>

1 5820000-2; 232 l I 3,00 zprt; 2025


